Rezepte Chuchi Baden — Baden

Titel:

Zutaten:

Ausfiihrung:

Gebackener Ziegenkdse mit Feigen
( fir 12 Personen ) als GruB3 aus der Kliche

200 gr. Ziegenfrischkdse
12 Reisblatter

50 ml. weiBBer Balsamico
12 Salbeiblatter

12 Thymianzweiglein
etwas Salz, Pfeffer, Zucker
Olivendl zum Braten
Cassis zum Marinieren

12 frische, reife Feigen
100 gr. Zucker

Aus den Feigen 12 schone, ca. 1 cm dicke Scheiben
schneiden und den Rest der Feigen in Wiirfel
schneiden und mit Zucker und Cassis marinieren.

Den Ziegenkdse mit Balsamico, Salz, Pfeffer und
Zucker glatt riihren.

Die Reispapierblatter auf ein feuchtes Kiichentuch
legen und mit einem feuchten Tuch bedecken.

Auf das Reispapier mittig eine Feigenscheibe legen,
ein Haufchen Kasemasse darauf geben, ein Salbei -
blatt und ein Thymianzweiglein oben auflegen.

Das Reispapierblatt oben zusammenfalten und in
Olivenol, bei milder Hitze von allen Seiten ca. 2
Minuten anbraten.

Uberschiissiges Fett mit Kiichenpapier abtupfen

und mit den marinierten Feigenwiirfelchen
servieren.

Gutes Gelingen und guten Appetit.....

Baden — Baden, den 18.03.2009

Lothar Muller



